Ingredientes:

Bizcocho Brownie

__375¢

__ 50¢g
__ 25¢
__25¢
Relleno

__100¢g
—_110¢g

—_500¢
__100g
__110g

— 50g

Braunies

Agua
Nata
Huevo

AE Crema Catalana
Agua

Nata
AE Chocolate
Agua

Cristaline Caramelo

Recubrimiento

— 75¢
__ 40g
__ 15¢g
— 30g

Cristaline Neutro
Gold Sparkle

AE Neutro
Agua 50°C

Decoracion

Estrellitas plateadas

* Mezclar los ingredientes durante 3
min.

» = Dosificar en molde apropiado.

= T homo: 180°C / Tiempo coccion:
30 min. aprox.

= Semimontar la nata.

P = Incorporar Alaska Express previamen-
te disuelto en el agua (25°C)hasta
conseguir una textura suave.

* Semimontar la nata.

= Incorporar Alaska Express previamen-
te disuelto en el agua (25°C) hasta
conseguir una textura suave.

= Verter en molde pequerio y congelar.

* Mezclar y Calentar a 40°C.

+ = Mezclar.

/4

Tentacion de oro

Cantidad para 2 semiesferas de 15 cm / d

Modo de empleo:

* Preparar los Alaska Express (chocolate
y c. catalana).

* Coger un molde de semiesfera mediano
y lo rellenamos de AE Chcolate.

* Incorporar en su interior Cristaline
Caramelo congelado.

* Coger un molde de semiesfera grande y
Cubrir con AE C. Catalana.

* Incorporar la semiesfera de AE Chocola-
te dentro de la semiesfera cubierta con
AE C. Catalana.

* Mezclar Cristaline Neutro con Gold
Sparkle y afadir la mezcla de AE Neu-
tro y agua y bafar la semiesfera con la
ayuda de una rejilla.

= Decorar con motivo de azlcar y fruta.
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