Macarons

Receta para 300 unidades de & 3 cm - peso 4 g.

Ingredientes: Modo de empleo:

Macarons: e Escudillar las piezas y dejar reposar

durante 30-40 min.
— 1000 g Macarons * Batir todos los ingredientes a velocidad e T2 horno: 155°C
— 190 g Agua media durante 4 min. e Tiempo de coccién: 18 min.

e Por cada 500 g de Macaron elaborado

Coloreado masa: afiadir 6-5 g de colorante liquido.

+ e Una vez frios, aplicar el relleno y cerrar.
Relleno:
Schokobella Chocolate
500 g Schokobella Chocolate blanco o Atemperar, batir
/producto schokobella Chocolate con leche ligeramente y aplicar.
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