Receta para 125 unidades - peso 20 g.

Ingredientes:

Masa:

— 1000 g Prontobigné

— 1500 g Agua a 60°C

Relleno (Crema pastelera):

— 350 g Crema Martina
— 1000 g Agua

Cobertura:

® Batir todos los ingredientes con el accesorio
pala durante 2 min. a velocidad alta.

p® formar las piezas.
® T4 coccion: 225°C.

® Tiempo coccion: 25 min.

}0 Mezclar los ingredientes durante 3 min.

® Dejar reposar durante 5 min. y aplicar.

— 1000 g Schokobella Chocolate
— 1000 g Schokobella Chocolate blanco
— 1000 g Schokobella Chocolate con leche

Lionesas de crema

Modo de empleo:

e Escudillar las piezas de masa y hornear.
e Dejar enfriar.
e Rellenar con la crema pastelera.

e Cubrir con Schokobella Chocolate,
Schokobella Chocolate con leche y
Schokobella Chocolate blanco.

e Decorar al gusto con Gold Sparkle, ...
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