Receta para 60 unidades.

Ingredientes:

Masa de Galleta:

— 1000 g Miirbella
— 100 g Mantequilla

— 259 Huevo

— 2 g Aroma Vainilla (Combani)

Coloreado masa:

Rellenos:
Schokobella Chocolate

Schokobella Chocolate
__ 500 g blanco

/producto Schokobella Chocolate
con leche

Nugotin

® Amasar todos los ingredientes
hasta conseguir una masa
homogénea.

e [aminar.

e Cortar segtn moldes la forma de

la galleta.

e T4 coccion: 190°C.

e Tiempo coccion: 12 min.

e Por cada 500 g de Masa de
» galleta en su elaboracion, afiadir
6-5 g de colorante liquido.

|, ® Atemperar, batir ligeramente y
aplicar.
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Fantasia de galletas

Modo de empleo:

e Una vez frias las galletas, rellenar y
decorar al gusto.
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