Ingredientes:

Base

__250g Mirbella
__100g Mantequilla
__ 259 Hueva
Florentina

__200g Bienex

__ 100 g Almendra laminada

Relleno
___ 100 g Schokobella blanco

__ 200 g Cocktail de frutos secos

* Amasar los ingredientes durante 3

min.

= Cortar circulos con 10 cm / @.

= T homo: 180°C / Tiempo coccion:

15 min.

* Mezclar, crear esferas de aproxima-

damente 10 cm / @ y hornear.

= T homo: 200°C / Tiempo coccion:

8 min.

* Fundir para unir Bienex con Flo-

rentina.

= Colocar

Exquisito de Praliné

Modo de empleo:

= Colocar como base un disco de Miirbella.

= Encima colocar una Florentina y unir
ambas piezas con Shcokobella Blanco.

= Rellenar la Florentina con frutos secos.
= Cubrir con una tapa de Miirbella.

= Decorar con fruta o decoracion de choco-
late.
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