Ingredientes:

Base
__250g Miirbella

__100g Mantequilla
__ 259 Hueva

Florentina
__500g Nuss-Nougat-Creme

__ 100 g Dulce de leche

Recubrimiento

— 500 g Nugotin

* Amasar los ingredientes durante 3

min.

= Cortar en forma de galleta.

= T homo: 180°C / Tiempo coccion:

15 min.

= Batir durante 3 min. a alta velocr-

dad.

* Dosificar directamente.

= Calentar a 40° C.

Delicias al paladar

Modo de empleo:

= Disponer de una esfera de Miirbella.

= Colocar sobre la esfera y con ayuda de
una manga pastelera el producto elabo-
rado de Nuss-Nougat-Creme.

= En el centro superior de la esfera dosi-
ficar con boquillar pequena el Dulce de
leche.

= Refrigerar.
= Cubrir con Nugotin.
= Decorar con hilos de chocolate.
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