Ingredientes:

Base

—_100g
__ 40g
— 10g

Miirbella
Mantequilla

Huevo

Bizcocho Sacher

__350¢g
—_175¢
— 25¢
Relleno
__ 40g
__825¢

Sacher Spezial - Mix
Huevo

Agua

Confrutti Albaricoque

Cheesequick

Decoracion

25¢
_175¢g

50 ¢
— 50¢

Ovasil
Agua

Laminas de almendra

Cereza

* Cheesequick

= Amasar los ingredientes durante 3
min. y laminar.

b= Mezclar los ingredientes.

= Batir durante 3 min.

__ 250¢
__ 250¢
__ 425¢
— 75¢

Cheesequick
Agua a 35° C
Queso

Azlcar

* Mezclar el aziicar con el Cheesequick
y disolver con el agua.

* Afiadir el resto de ingredientes.

* Batir durante 3 min. aprox. a alta
velocidad.

* Refrigerar.
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Cheesesacher

Receta para 1 und de 26 cm / @.

Modo de empleo:

* Laminar la Miirbella.
* Cubrir con Confrutti Albaricoque.

* Colocar la mezcla de bizcocho Sacher y
hornear a 180° C durante 30 min.

= Dejar enfriar.

* Rellenar con Cheesequick.

* Pintar la superficie con Ovasil.

* Dejar reposar durante 15 min.

* Hornear durante 12 min. a 250 @ C.

* Enfriar y decorar con ldminas de almen-
dra y cerezas.
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