Tarta de queso
(Cheesequick)

Ingredientes: Modo de empleo:

e Disponer un disco de Miirbella
previamente horneado en la base.
— 250 g Miirbella ® Amasar los ingredientes durante 3 min. o Rellenar con Cheesequick.

) ® Cortar el diametro adecuado.

Base Miirbella

— 100 g Mantequilla e Alisar la superficie.

e T2 horno: 180°C / Tiempo coccion: 15 min.

o .
_ 25g Huevo aprox. Inyectar unos puntos de Confrutti Fresa

en forma circular.

® Decorar.
Cheesequick

— 500 g Cheesequick e Mezclar el aziicar con el Cheesequick y
disolver con el agua (35°C).

— 850 g Queso i ) )

» e Afiadir el resto de ingredientes.
— 5009 Agua e Batir durante 3 min. aprox. a alta
— 150 g Az(car velocidad.
Relleno

e Inyectar en el interior utilizando una
__ 75g Confrutti Fresa » manga pastelera.
® Decorar al gusto.
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