RECETA:

1000 g Muffin soft

500 g aceite de girasol
550 g huevo entero

100 g acqua

430 g Fruchtitop naranja

DECORACION:

1000 g azucar fondant
80 g Pasta Avellana Extra
30 g Mantequilla fundida
C/s huevos de chocolate

ELABORACION:

Batir en batidora planetaria los 4 primeros ingredientes a velocidad
lenta durante 3 minutos. Anadir el Fruchtitop Naranja y mezclar bien.
Introducir 70 g de masa en los moldes para Muffin y cocer a 2102C
durante 25 minutos (la mitad del tiempo con la valvula del horno
cerrada y la otra mitad con la valvula abierta). Nada mas salir del
horno introducir en el abatidor de temperatura con ciclo positivo.

Fundir el azicar fondant en microondas a 3529C, afiadir Pasta Avellana
Extra y mantequilla fundida, mezclar hasta que quede liso y brillante.
Introducir en manga con boquilla muy fina y decorar el muffin.
Terminar de decorar con huevos de chocolate.
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