Receta para 15 unidades de 6 x 10 cm/Q con formato ovalado.

Ingredientes:

Fantasia de
Galletas 2014

Modo de empleo:

Masa de galleta:
— 250 g Miirbella

— 100 g Mantequilla

— 259 Huevo

Rellenos:
— 500 g Nuss-Nougat-Creme
— 100 g Dulce de leche

e Amasar todos los ingredientes hasta
conseguir una masa homogénea.

» ® Laminar y Cortar.
e T2 horno: 190°C.
e Tiempo coccidn: 12 min. aprox.

e Atemperar y aplicar.
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e Dosificar directamente.
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e Una vez frias las galletas, rellenar y
decorar al gusto.



