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Helado

Paso a paso
Preparamos el mix e incluimos 100 g de 
Pasta Crema Cacahuete por litro de mix 
(opcional: añadir 5 g de sal por litro). 
Agitamos rápidamente y dejamos reposar 
durante 10 minutos aproximadamente… 
Verter a la mantecadora.

Poco a poco vamos extrayendo el helado 
de la mantecadora y vamos veteando con 
el Variegó Toffee y Conguitos consiguiendo 
un aspecto similar al de la imagen.

Por último, se decora el helado con 
Variegó Toffee y Conguitos.

COMPOSICIÓN KIT CONGUITOS:  

1 cubo de 3 kg de pasta crema 
cacahute 

+ 
1 cubo de 3 kg de variegó toffee 

+  
4 kg de auténticos CONGUITOS 

+  
Sal
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